
Specialita di Mare‘



Cotti di Mare
Sfizio di Cotto di CasaMAD 

8 assaggi € 19
Padellaccio di Mare* per 2 persone € 30 

Insalata di Mare* con Seppie, Polpo, Rucola e
Pachino € 16

Soutè di Cozze e Vongole con Pomodoretto € 13
Impepata di Cozze € 12

Tentacolo di Polpo* su Crema di Ceci
 e Cicoria € 20

Carpaccio di Salmone Marinato al Sale e
Zucchero con Salsa Yogurt, Arancia e Rucola € 14

Crostino con Porchetta di Tonno Home MADe,
Stracciata di Bufala e Rucola € 14

Parmigiana di Mare € 12

CRUDI di Mare
Ostriche special € 3,5 Pz

Ostriche Fonteneau Reserve € 4 Pz
Scampi Crudi o al Vapore* € 3,6 Pz

Gamberi Rosa* € 3 Pz
Gamberi Rossi* € 4 Pz

Carpaccio di Ricciola Special Edition
(Salsa Ponzu, Olio al Tartufo e Scaglie di

Mandorle) € 14
Tartare di Tonno* € 16

Tartare di Salmone* € 14
Tartare di Ricciola* su Spremuta di Ciliegino 

€ 16
Tartare di Gambero Rosa* € 12

la pasta
-Gnocchetti Cremolati alla MAD FISH € 14
-Tonnarelli allo Scoglio* € 14
-Spaghetti di Gragnano alle Vongole € 18
-Risotto alla Pescatora* € 14
-Risotto alla Crema di Scampi € 13
-Mezzemaniche con Cozze, Crema di Limone, 
 Basilico e Pistacchi € 16
-Maltagliati di Farina integrale, Gamberi*, Zucchine, 
 Menta e Stracciatella di Bufala € 18
-Linguine all’ Astice (1/2 Astice) € 25
-Paccheri al Ragù di Polpo* con Scaglie di Pecorino € 14
-Fettuccine Casarecce, Spada*, Melanzane, Capperi, 
 Olive e Pesto di Rucola € 19

fish burger €16
Straccetti di Pesce Spada*, Rucola,

Pomodoro Secco, Riduzione al Balsamico e
Salsa Tartara 

Polpo*, Stracciata di Bufala, Pomodoro,
Insalata e Salsa Tartara

Porchetta di Tonno* Home MADe,
Zucchine, Pomodoro, Rucola e Salsa Tartara 

con Panfocaccia e patatine fritte

spade alla plancia
NETTUNO 8 Gamberi € 28

POSEIDONE 4 Calamari € 28
ATLANTIDE Misto Mare € 30

accompagnate da patate arrosto
e marinatura Sfizio Mad

secondi
-Grigliata Mista* (1Scampo, 1Gambero, 1Calamaro,   
 1Trancio Salmone) € 18
-Pescato del Giorno € 6 l’etto
-Astice alla Catalana € 9 l’etto
-Scampi alla Griglia* € 22 5Pz
-Calamari alla Piastra* con Rucola, Pachino, Capperi e     
 Olive € 20
-Salmone in Crosta di Sesamo, Salsa Teriyaki e 
 Patatine Fritte € 18
-Ricciola alla Piastra su Salsa di Pachino a Crudo,    
 Capperi e Olive € 20
-Pesce Spada* alla Cacciatora € 20
-Filetto di Orata in Crosta di Patate Soffici € 18
-Tentacolo di Polpo* su Crema di Ceci e Cicoria € 20

le fritture
Calamari* € 15

Calamari e Gamberi* € 15
Moscardini* € 14

Calamari e Moscardini* € 15
Mista* € 16

Alici Fritte con Marmellate € 12

contorni € 6
Patate Fritte/Forno
Verdure Ripassate
Verdure alla Griglia

Insalata Riccaplateau royale € 80
1 Astice al Vapore, Cozze, Volgole, 6 Ostriche, 

6 Scampi Crudi, 6 Gamberi Rossi*

plateau imperial € 90
1 Astice al Vapore, Cozze, Vongole, 4 Ostriche, 4 Scampi Crudi, 

4 Gamberi Rossi, 2 Scampi al Vapore, 
2 Gamberi al Vapore, 4 Gamberetti al Vapore*

MENU MARE*MENU MARE*MENU MARE*
ANTIPASTO MADANTIPASTO MAD

BIS DI PRIMIBIS DI PRIMI
FRITTURA E CAFFE’FRITTURA E CAFFE’

ANTIPASTO MAD
BIS DI PRIMI

FRITTURA E CAFFE’

IL MENU è INTESO per l’ intero tavoloIL MENU è INTESO per l’ intero tavolo  IL MENU è INTESO per l’ intero tavolo 

€ 39€ 39
€ 39

Alcuni dei nostri preparati vengono abbattuti e conservati a -20 per preservarne la qualità    *Prodotto che arriva già surgelato/abbattuto
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